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Der Verband Québec Maple Syrup Producers 
(QMSP) möchte Ihnen mit diesem Lei�aden ein 

faszinierendes Produkt vorstellen: Ahornsirup aus 

Kanada. Wir laden Sie ein, all die Face�en dieses 

Naturproduktes kennenzulernen und die vielseitigen 

gastronomischen Qualitäten zu entdecken.

Lei�aden Profiwissen für die Küche
Arnaud Marchand, Küchenchef in Montréal, 

zeigt, wie vielseitig sich Ahornsirup in der 

Gastronomie einsetzen lässt und wie die 

Kanadier mit diesem außergewöhnlichen 

Produkt kochen. 

Hier geht's zum Video:

Wir möchten darauf hinweisen, dass die Québec Maple Syrup 

Producers keine Steigerung des Zuckerkonsums anstreben. 

Für die Wahl von vollkommen reinem kanadischen Ahornsirup 

als Süßungsmi�el spricht jedoch, dass er wissenscha�lich 

nachgewiesen im Vergleich zu anderen Süßungsmi�eln  

mehr gesundheitsfördernde Eigenscha�en aufweist.
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Ein Eichhörnchen mit Geschmack!

Die Legende besagt, dass ein 

Ureinwohner Kanadas das 

Ahornwasser entdeckte, nachdem er 

ein Eichhörnchen dabei beobachtet 

ha�e, wie es den Sa� eines 

Ahornbaumes trank. 
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